P, nVotre liste %‘"jy

de course

MINI-PANCAKES APERITIFS ‘

POMMES PINK LADY® & FOIE GRAS
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Farine (150g)

Oeufs (x4)

Sucre (100g)

Beurre (100g)

Yaourt a la grecque (200g)

Levure chimique (1 demi sachet)
Miel

Vinaigre balsamique
Oignons rouges (x3)
Pommes Pink Lady® (x2)
Foie gras mi-cuit (200g)

Graine de pavot
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MAGRET DE CANARD AUX FRAMBOISES
ET POMMES PINK LADY®

Miel d'acacia

Sel

Fleur de sel

Poivre

Vinaigre balsamique blanc
Magret de canard (x1)
Pommes Pink Lady® (x2)
Citron (x1)

Eau de rose

Endives rouges (x3)

Huile d'argan

Epis de poivre long de Java (x4)
Framboises fraiches (130g)
Beurre (20g)

Echalote (x1)

Ciboulette
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Lait entier (325g)

20 jaunes d'oeufs
17 blancs d'oeufs
Oeufs entiers (x4)
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Beurre doux (240g)

Farine T55 (325g)

[ Jus de citron jaune (10g) 15
Pommes Pink Lady® (x2)
Gousses de vanille (x2)
Pomelos roses (x8)
Gélatine (55g)

Creme UHT (330g)
Mascarpone (270g)
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Gelée de coings artisanale (x1)
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BUCHE POMELOS ROSES, VANILLE DE
MADAGASCAR ET POMMES PINK LADY®

Sucre de canne pour la pate a
choux (280g)

Sucre de canne pour la brunoise
de pommes et pomelos roses
(135g)

Sucre de canne pour la marmelade
de pomelos roses et brunoise de
pommes (225g)

Sucre semoule pour la créme
chantilly a la vanille de
Madagascar (70g)

Sucre semoule pour le
pamplemousses roses confits
(400g)

Sucre pour confire (170g)

Sucre pour le sirop (2kg)




